Teritidl Witthlommers

177 UPEICILEFF?

7

., 2

Eis aus eigener Herstellung!

Egal, ob Sie einen langen entspannenden Abend

mit Freunden genief3en wollen

oder nur Zeit fur eine kurze Mittagspause haben

-wir sind flr Sie da !

Kochen ist

eine Leidenschaft,

die eines der
Grundbediirfnisse

des Menschen,

zur schonsten Sache der
Welt werden lassen kann.






rpietsen WYW

Carpaccio ist

der Klassiker unter den
italienischen Vorspeisen.
Grundvorraussetzung
ist ein gut abgehangenes
und pariertes Rinderflet,
am besten das
Mittelstiick der Lende.
Mit einem sehr scharfen
Messer mit diinner
Klinge wird das Fleisch
in hauchdiinne
Scheiben geschnitten.

Gli Antipasti - Vorspeisen

Pizzabrot Rosso mit Tomatensauce und Mozzarella™“"*

Pizzabrot mit Knoblauch™“**

Zucchini mit Kase iiberbacken™“"™"*

Pilze mit Kise iiberbacken® ™"

Brokkoli mit Kase tiberbacken*“"™*

Vegetarische Samosa (indisch)
mit Kartoffeln und griinen Erbsen gefiillt *“"°
Bruschetta
Tomatenstiicke, Zwiebel, Knoblauch, Olivendl,
Essig auf Brotscheibe™“"°

Caprese

. A,C,EG
Mozzarella auf Tomatenscheiben

Prosciutto di Parma™*“"¢***

Parmaschinken, Melone, kleine Portion mit Pizzabrot (3 Stiick)

- ,C.EG
Carpaccio™“"

hauchdiinn geschnittene rohe Scheibchen vom Rinderflet
mit Pizzabrot

Le Zuppe - Suppen

Minestrone "
Gemiisesuppe™

Crema di Pomodoro
Tomatensuppe®

Tortellini in bmdfcn .
Tortellini in Bruhe™ "

Zwiebelsuppe

. . . A,CFl14
mit Kise tiberbacken

Chickensuppe (indisch
mit Hiahnchenbrustfilet *“*'*

Linsensuppe (indisch)
Nt . ACE14
mit indischen Gewlirzen

Inhaltsstoffe der Zutaten - siehe letzte Seite

5,80 €
5,20 €
6,80 €
7,50 €
7,50 €
7,00 €

6,50 €

8,00 €

10,50 €

15,50 €

7,00 €

7,00 €

7,50 €

8,20 €

8,20 €

7,00 €






Insalata - Salat

Insalate mista

gemischter Salat, Gurken und Tomaten ~ **7 7,50 €
gemischter Salat, Gurken und Tomaten mit Thunfisch ~ >***" 9,00 €
Tomatensalat
mit Zwiebeln 7,00 €
mit Gurken und Zwiebeln 7,50 €
Insalat Italiana 10,00 €
gemischter Salat, Gurken, Tomaten
mit Schinken, Kise und Ei®®"***7
Insalat Capricciosa 11,00 €
gemischter Salat, Gurken, Tomaten mit Schinken,
Kise, Ei, und Thunfisch™">¢*%47
Insalata Fantasia 13,50 €
gemischter Salat, Tomaten, Gurken,
gerosteten Krabben und Zwiebeln ~ ®%¢7
Insalata Pollo 12,50 €
gemischter Salat, Tomaten, Gurken und Hahnchenbrustfilet****
Insalata Hawaii arcs7 12,50 €

Liebesapfel oder auch gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Schafskdse, Oliven, Ananas
Paradiesapfel, das sind

die Bezeichnungen der
Tomate . schaut man im Alle Salate werden mit verschiedenen SoBen

Lexikon nach. und hausgemachten Brotchen gereicht.

Die Tomate ist nicht nur
besonders gesund ,

sie schmeckt auch

noch hevorragend.

1hr herrliches Aroma
harmonisiert
ausgezeichnet mit einer
Vielzahl von Krdutern.
Und das macht

die Tomate so beliebt.

Inhaltsstoffe der Zutaten - siehe letzte Seite






In Italien hat die Pasta
eine beachtenswerte
kulinarische Karriere
zuriickgelegt:

vom sattmachenden
Arme-Leute-Essen
zum schmackhaften
Nationalgericht.

Viva la Pasta -
késtliche hausgemachte
Nudeln in den
verschiedensten
Variationen sind fiir
grofs und klein

ein Genuss.

La Pasta - Nudelgerichte

Spaghetti aglio e olio 10,00 €
mit Knoblauch und Olivendl (scharf)™“*

Spaghetti Napoh 9,50 €
mit Tomatensof3e™*"

Spaghetti Bolognese 11,50 €
mit Hackfleischsof3e*"**

Spaghetti Carbonara 12,00 €
mit Schinken, Ei und Rahm™®*¢?

Spaghetti Marinara 14,00 €
mit Meeresfriichten in Tomatensof3e™*“>""*

Spaghettl mit Krabben 15,00 €
in Tomatensof3e (scharf)™“"®

Rigatoni 4 Formaggi 14,00 €
mit 4 Sorten Kise*CF62

Rigatoni Amatriciana 11,50 €
mit Erbsen, Schinken und Tomatensof3e (scharf)*“*®

Tortellini alla Panna 12,50 €
in Schinken-Sahnesof3e™“"¢***7

Tortellini Chef 13,50 €
mit Schinken & frischen Pilze in Tomaten- und Sahnesof3e*<5%%%%7

Tagliatelle al Salmone 16,00 €
Bandnudeln mit Lachs in Tomaten- Sahnesofle & Knoblauch®<"*¢

Tagliatelle Boscaiola 11,50 €
Bandnudeln mit Champignons in Rahm™“"%*

Tagliatelle della Casa 12,0 €
Bandnudeln mit Erbsen, Schmken und Champignons
in Rahm und Tomatensof3e™“F%**

Tagliatelle con Zucchini Shrimps 15,00 €
feine Bandnudeln mit Zucchini, Shrimps, frischen Tomaten
und Knoblauch*®¢*®

Tagliatelle Mare é Monti 16,00 €

breite Bandnudeln mit Steinpilzen, Shrimps und Knoblauch®*“#%*

Auf Wunsch bereiten wir Ihr Essen mit oder ohne Knoblauch
sowie scharf oder nicht scharf zu.

Inhaltsstoffe der Zutaten - siehe letzte Seite






Kdse:

Er gilt als Muntermacher,
ist gelungener Abschluss
jedes Essens,

gibt auch Spaghetti den
richtigen Pepp -

und er trakiert die Nase.
Kdise eignet sich

auch sehr gut

zum tiberbacken.

Welcher Kdse gut
schmilzt, ist abhdngig

von seinem Wassergehalt,
Alter und Fettanteil.
Generell gilt: Junger, wei-
cher Kdse schmilzt auf
Grund seines hohen
Wassergehalts schneller.
Und je mehr Fett ein
Kdse enthdlt, desto ehrer

gelingen die Gerichte.

La Pasta - Nudelgerichte

Gnocchi 4 Formaggi 15.00 €
mit 4 Sorten Kase*<F?

Gnocchi Sorentina 15,00 €
mit Tomatensof3e und Mozzarella*¢F62

La Pasta al forno -
iiberbackene Nudelgerichte

Lasagne 13,00 €
Schichtnudeln mit Fleischsof3e und Kase*¢F625

Rigatoni al Forno 13,00 €
mit Makkaroni, Erbsen und Pilzen*¢F¢2

Combinazione 13,00 €

Lasagne, Rigatoni und Tortellini*©F6¢2345

Canelloni 13,00 €
gefiillt mit Spinat und Ricota®©F62

Fusilli all Pollo 14.00 €
mit Hihnchenfleisch A¢F62

Fusilli alla Bolognese 12,50 €
mit Hackfleischsof$eA-¢-FG-25

Canelloni Bolognese 14,00 €
gefiillt mit Hackfleischsauce A<F6¢2
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Do Losonsibre Toeen

Wieso schmeckt
die Pizza im italienischen
Restaurant besser als

die selbstgemachte zu
Hause? Gibt es da ein
Geheimnis?

Sind es die spezielle
Zubereitung des Teiges,
die besonderen Gewiirze
und die frischen Zutaten.

\ Liegt es vielleict am
“_"- NS Pizzaofen, der besonders
: heif3 backen kann?

Le Pizze Speziali -
Pizzaspezialitaten

, _ 66

Pizza ,Momi’s

Klein

10,50 €

mit frischen Champignons, Knoblauch, Peperoniwurst-©¢2

Pizza Bolognese
mit Hackfleisch und Zwiebel*<¢%%

Pizza con Broccoli
mit Broccoli, Mozzarella und KnoblauchA¢¢-2

Pizza Delizia
mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum®©¢2

Pizza con Spinaci
mit Schinken, Spinat und Mozzarella®©¢-234

Pizza Parmaschinken
mit Parmaschinken und Ruccola #¢¢23

Pizza con Gamberetti
mit Krabben und Knoblauch##¢¢2

Pizza al Salmone
mit frischem Lachs und Knoblauch#¢P-¢:2

Pizza Verde
mit frischen Champignons, Spinat, Broccoli,
Paprika, Zucchini, Mozzarella und Knoblauch?<¢2

Pizza Regina
mit Brokkoli, Schinken und Sauce Hollandaise #®¢6¢2

Pizza Rainer
mit Schinken, Pilze, Zwiebel, Artischocken, Ei #B¢62

Pizza Salami e Prosciutto
mit Salami und Schinken®¢-6234

Pizza Funghi
mit frischen Champignons, Knoblauch*<¢2

Inhaltsstoffe der Zutaten - siche letzte Seite

12,50 €

11,50 €

11,00 €

11,50 €

13,00 €

13,50 €

14,00 €

12,50 €

11,50 €

11,50 €

10,00 €

10,00 €

Grof3

12,00 €

14,00 €

13,00 €

12,50 €

13,50 €

14,50 €

14,50 €

15,00 €

14,50 €

13,00 €

13,00 €

12,00 €

12,00 €
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Le Pizze - Pizza
Klein Grof3

Pizza Tonno e Cipolla 11,50 € 13,00 €
mit Thunfisch und Zwiebelr-¢-P-F6-2

Pizza Rustica 11,00 € 12,50 €
mit Salami, Schinken, Champignons*©¢%34

Pizza quattro Stagioni (4 Jahreszeiten) 10,50 € 12,50 €
mit Salami, Schinken, Champignons, Peperoniwurst*<6234

Pizza Toscana 11,00 € 13,00 €

mit Salami, Schinken, Pilzen,
Peperoniwurst und Zwiebeln* <6234

Pizza Diavolla 11,00 € 13,00 €
mit Peperoniwurst Zwiebeln, Pepperoni,
Artischoken A€PG.234

Pizza Hawaii 11,00 € 13,00 €

mit Ananas und Schinken*¢6234

Pizza quattro Formaggi 11,50 € 13,50 €
mit 4 Kasesorten®¢¢2

Pizza Capricciosa 11,50 € 13,50 €
mit allem aufler Fisch»¢62346

Pizza Pescatore 14,50 € 16,00 €
mit Meeresfriichten und Knoblauch?8¢P-6:M2

Pizza Calzone 12,00 € 13,50 €

Pizzatasche gefiillt mit frischen Champignons,
Schinken und Peperoniwurst*¢¢234

Pizza Pollo 12,50 € 15,00 €

mit Hihnchfleisch, Brokkoli, Sauce Hollandaise < ****
Alle lieben Pizza:

teif, kmuspric, fecker. P1222 BBQ 12,50 € 15,00 €

e Gemei reit. di mit BBQ-Sauce, Hihnchenfleisch, Zwiebel, Mais,
eine Gemeinsamekeltt, die ArtiSChOCkel’l A,C,G,2,3,4

alle Vélker und
Nationen, Erwachsene
und auch Kinder vereint.

Pizza - eine Runde Sache
fiir jeden Geschmack

Inhaltsstoffe der Zutaten - siehe letzte Seite



Indische Spezialitaten

Chicken Curry (indisch) Aria 17,50 €
Héahnchenbrustfilet mit Currysauce und Basmatieis
Butter Chicken 18,50 €

Hiahnchenbrustfilet in Tomatenbuttersauce, Sahne, Kokosraspel,
Mandeln und Basmatireis *¢**

Chicken Mango (indisch) 18,50 €
Hihnchenbrustfilet auf Mango-Sauce, mit Kokosraspeln und
Basmatireis ¢1*7

Chicken Spinat (indisch) 18,50 €
Hihnchenbrustfilet mit Spinat-Rahm-Sauce und Basmatireis**"*

Chicken Mushrooms (indisch) 18,50 €

Hihnchenbrustfilet mit Champignonrahmsauce und Basmatireis*'*

Chicken Kebab (indisch, leicht scharf) 16,50 €

3 Rollen aus gehacktem Hédhnchenbrustfilet nach indischer Art
gegrillt und Basmatireis **

Chicken Nuggets 13,00 €

paniertes Hihnchenbrustfilet, mit Pommes <%




Eine feine Mahlzeit
gehdrt zu den schonen
Dingen im Leben.

Sie beginnt beim gut
gewdhlten Einkauf und
macht Spaf3 bei der
liebevollen Zubereitung.
Héhepunkt ist der feine
Genuss in einer
Umgebung, in der man
sich wohl fiihlt.

Gute Zutaten sind
weniger eine Frage des
Geldes als der
richtigen Auswahl.
Neben der Aufzucht, der
Fiitterung und

dem Schlachten ist

die fachmdnnische
Lagerung des Frisch-
fleisches eine wichtige
Vorraussetzung fiir ein
gutes Stiick Fleisch.

Maiale - Schweinefleischgerichte

Wiener Art
paniertes Schweinefleisch mit Westernkartoffeln #<*

Jager Art
Schweinefleisch Champignon-Sahne-Tomatensofle
mit Westernkartoffelns¢6¥

Funghi
Schweinefleisch, wiirzig gerostet mit frischen Champignons und
Westernkartoffeln A¢K

Cotoletta Bolognese

Schweinefleisch mit Hackfleisch, Schinken und Kise iiberbacken
Westernkartoffeln A-¢6F245

Scaloppine - Schweinelendchen

Al Formaggi
Schweinelendchen mit Mozzarella, Gorgonzola, Basmatireis "2

Al Pepe

Schweinelendchen mit Pfeffersofie, Basmatireis ®

Saltimbocca alla Romana

Schweinelendchen mit Schinken, Pilze, Basmatireis %%°

Rumpsteak (Medium gegrillt)
Rumpsteak vom Grill mit Westernkartoffeln
Rumpsteak mit Zwiebel vom Grill mit Westernkartoffeln

Rumpsteak Champignons
mit Champignons in Rahmsofie und Westernkartoffeln

16,50 €

17,50 €

18,50 €

19,50 €

19,50 €

20,50 €

20,50 €

26,50 €
27,50 €
27,50 €

P.S. Rinderfleisch: auf Wunsch englisch oder durchgegrillt

Inhaltsstoffe der Zutaten - siche letzte Seite






Pesce - Fischgerichte

Salmone alla Griglia 19,00 €
gegrilltes Lachsflet mit Knoblauchsofle und Spaghetti A#<PF
Lachsfilet Basilikum 20,00 €

Lachsflet mit Basilikumsof3e
mit hausgemachten Bandnudeln A¢PFH

Pesce con Spinaci 18,00 €
Fischfilet mit Spinat-Rahmsauce und Basmatireis

Gamberetti allo Spiedo 20,00 €
Krabbenspiefe auf Basmatireis

Scampi alla Griglia 22,50 €
Garnelen gegrillt
mit Spaghetti*®©F

Atlantikseezunge alla Formaggi 20,50 €
Atlantikseezunge in 4 Kdse-SofSe mit Basmatireis A#¢PF64

Pesce con Funghi 19,00 €

paniertes Fischfilet mit frischen Champignon, Sauce Hollandaise
und Basmatireis

A,C,D,EG,J

Was macht den Fisch so gesund?

Fische sind nicht nur lecker, sie versorgenden den Korper
obendrein mit wichtigen Néihrstoffen wie Eiweif3, Vitaminen
und Mineralstoffen. Die Fettsduren im Fisch sind gut fiir

- Herz, Gehirn und Immunsystem. Seefsch trigt entschei-
dend zur Jodversorgung bei.

Fisch ist ein gesundes und bekémmliches Lebensmittel,
biologisch hochwertig und eine gesunde und
wohlschmeckende Alternative zum Fleischgericht.

Daran erkennen Sie frischen Fisch:
Um sicher zu sein, dass Fisch wirklich frisch ist, schauen Sie
ihm in die Augen.

Inhaltsstoffe der Zutaten - siche letzte Seite






3,00€/4,40 €

3,00€/4,40 €
Flaschenbier:
Kostritzer Schwarzbier 0,33 1 3,00 €
Bitburger alkoholfrei 0,33 1 3,00 €
Benediktiner WeiBbier 0,5 1 (hell / dunkel) 4,40 €
Benediktiner Wei3bier (alkoholfrei) 0,5 1 4,40 €
Kostritzer Kellerbier 0,5 1 4,40 €
Alkoholfreie Getranke
Coca Cola, Fanta, Sprite 0,21, 0,4 1 2,80 €/4,20 €
Apfelsaft 0,2 1/ Apfelsaft 0,4 1 2,80 €/4,20 €
Apfelschorle 0,2 1/ Apfelschorle 0,4 1 2,90 €/4,20 €
Kirchschorle 0,2 1/ Kirchschorle 0,4 1 2,90 €/4,20 €
Orangensaft 0,2 1 / Orangensaft 0,3 1 3,00 €/4,20 €
Kirschsaft, Bananensaft 0,21/ 0,3 1 3,00 €/4,20 €
Mangosaft 0,21/ 0,3 3,00 €/4,20 €
italienisches Wasser San Pellegrino
0,251/0,51/0,75 2,80 €/5,50€/6,50 €
Ginger Ale, Tonic 0,251 3,00 €
Kiba (Kirch-Bananen-Saft) 0,2 1, 0,3 1 3,20 €/ 4,00 €

Aperitifs Spirituosen Grappa

Martini 5 cl 3,20 € Fernet Branca 2 cl 3,20 € Grappa della casa
Obstler 2 cl 3,20 € (Hausmarke) 2 cl 3,50€
Campari 4 cl Averna 2 cl 3,20 €
Pur 5,60 € Sambuca 2 cl 3,20 € Speziale Grappa
Mango 5,50 € Malteser 2 cl 3,20 € auf Anfrage
Orange 5,50 € Jéagermeister 2 cl 3,20 €
Ramazzotti 2 cl 3,20 €
Aperol mit Sekt 7,00 € Sekt Glas 4,20 €
Gin Tonic 6,20 € Mango Sekt 5,50 €
Lillet Wildberry 7,50 € Flasche Sekt /halbtrocken oder trocken) 16,00 €

Inhaltsstoffe der Zutaten - siehe letzte Seite






Hausweine (Glas 0,2 1)

Rosé Schiava (trocken)

Rotweine

Lambrusco (lieblich)

Chianti (trocken)

Merlot (trocken)
Bardolino/Gardasee (trocken)

WeiBweine

WeiBwein (lieblich)
Pinot grigio (trocken)
Chardonnay (trocken)

Weinschorle von allen Hausweinen 0,25 1 Glas

Glas Wein 0,11
Alle Hausweine 0,5 1 Karaffe

Flaschenweine (Flasche 0,75 1)
Rot

lieblicher Rotwein

Merlot

Chianti

Bardolino/Gardasee (trocken)

Weif3

lieblicher Wein
Chardonnay
Pinot grigio

Andere Weinsorten auf Anfrage!

Inhaltsstoffe der Zutaten - sieche letzte Seite

14,90 €
15,90€
17,90€
18,90 €

15,90 €
15,90€
15,90€






.' *& Dessert - Nachspeise
- Tiramisu 5,50 €

Biscuit mit Mascarponecreme

‘ o b Fiir weitere Desserts fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter.

ne

Kaffeespezialitaten
- warme Getranke

Tasse Kaffee 2,80 €
Espresso 2,80€
Cappoccino 3,20 €
Latte Machiato 3,60€
HeiBe Kakao 3,80€
Tee 2,90€
Warme Amaretto mit Sahne 5,50 €
Warme Eierlikor mit Sahne 5,50 €
Warme Kakao mit Bailey und Sahne 6,50 €

Inhaltsstoffe Allergenkennzeichnung
1 mit Farbstofen A=glutenhaltige Getreide
2 mit Konservierungsstofen (Nitritpokelsalz) B=Krebstiere
3 mit Antioxidationsmittel C=Eier
4 mit Geschmacksverstirker D=Fisch
5 mit Schwefeldioxiden/Sulfte E=Erdniisse
6 geschwirzt F=Sojabohnen
7 mit Stilungsmittel G=Milch
8 mit Kofein H=Schalenfriichte
I=Sellerie
J=Senf
K=Sesamsamen
L=Lupinen

M=Weichtiere




oS

Kein Genuss ist vorriibergehend;
denn der Eindruck, den man zurticklasst,

ist bleibend.

Johann Wolfgang von Goethe



